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Pour vos apéritifs et Cocktails

Plateau de 20 pieces : 40.00 €
Plateau de 40 pieces : 72.00 €

Pressé de foie gras de canard et gzuk/

Croc truffé

Tartelette escargot et créme d ail

Chouquette aux cépes, effloché de canard confit au jus

Sphére de homard aux agrumes, sablé au romarin et perfe de yuzy
Mini burger saumon confit aux épices, avocat et menthe

Wrap de magret fume, mousse de chévre et miel

Nigir/ de langoustines laqué au feriyaki

Menu Tradition a 27.00 €

Galantine de canard pistachée, médaillon de foie gras

Millefeuilles de saumon aux écrevisses

Gigolette de pintade « de la Drome » aux cépes,
gratiné de ravioles et potimarron
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Composez votre menu de féte a 36.00€

S Entree + Poisson + Viande
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4.50 € piece

La tradition

Biscuit roule, créme onctueuse chocolat 62%

La craquante

Biscuit moelleux, croustilant noisette, mousse chocolat
La rubis

Biscuit moelleux, crémeux marron, MOUSSE €assis,

L'automnale

Biscuit moelleuyx, brisure de noix, compotée de poire, mousse Gramel

La fruitee

Biscuit moelleux, compotée de clementines et Zeste de citron vert, mousseux ¢

vanille de Madagascar

Biche individuelle « maison »

réalisée par notre chef patissier

Terrine de sanglier aux marrons

Boudin blanc aux morilles

Galantine de canard pistachée, médaillon de foie gras
Cervelas truffé et pistache

Boudin blanc aux truffes

Foie gras de canard, compotée d'oignons a l'orange

Nos entrées :
Coquille St Jacques
Tartare de saumon atlantique a l'aneth, creme acidulée
Velouté de potimarron aux chataignes et foie gras

 Finger de nougat de foie gras

(pain d'épices, foie gras, chutney, mendiants)
Entremet saumon fumé et langoustines aux agrumes
Saumon fumé d'Ecosse

Nos accom pagnements :

Gratin dauphinois
Gratiné de ravioles et potimarron

- Risotto au champagne

Tatin de potimarron et noisettes
Gratin de cardon a b moelle

. Nos charcuteries festives :
Boudin blanc au porto

1890 € le kg
24.90€ le kg
27.90€ le ke
29.90 € le kg
2990€ le kg
3190 € le kg
179.00 € le kg

3.90 € la part
8.90 € la part
9.90 € la part

10.90 € la part
10.90 € la part
69.00 € le kg

290 € la part
390 € la part
3.90 € la part
420 € la part
4.20 € la part




Volailles fermiéres de la Drome « Les Plumes Portoise »

Nos poissons :

Crumble de St Jacques et saumon, fondue de poireaux 540 € la part - Poularde 1590€ le kg
Millefeuilles de saumon aux écrevisses 8.90 € la part Chapon 20.90€ le kg
Lotte a l'américaine 9.90 € la part Dinde 2190 € le kg
Moelleux de sandre et coquillages au vin blanc safrané 9.90 € la part Volailles Label Rouge :
Mousseline de St Jacques et crevettes a la truffe 10.90 € la part Poularde (4/5 pers) 17.90€ le kg
Dos de loup au champagne rosé, julienne de légumes 10.90 € la part Chapon (8/10 pers) 1990 € le kg
Navarin de lotte, St Jacques et saumon sauce homardine 10.90 € la part Dinde (8/10 pers) 2090 € le kg
Nos viandes : Petit chapon (4/5 pers) 2390€ le kg
) Chapon de pintade 2390€ le kg
Selusen #E€h part Poulet de Bresse 24.90€ le kg
_ Civet de sanglier 9.90 € la part i el Rt
- Gigolette de pintade aux cepes 990€lapart {Farce : aux cépes 17.90 € kg, nature 15.90 € kg, aux morilles 19.90 € kg,
Sauté de chapon aux girolles 10.90 € la part | aux marrons 16,90 € ke) *grosse volaille 500 g et petite volaille 300 g
Grenadin de veau aux morilles 10.90 € la part ' .
Médaillon de veau fagon Wellington 12.90 € la part j Lob de foie gras 79.00 € le kg
~ Duo de poularde et homard a 'américaine 12.90€ la part Gibier sur commande
~ Pavé de cerf sauce cranberries 1290€ lapart Boudierie -
* Becuf limousin blason prestige : viande issu de beeuf de race limousine label
* rouge de grande qualité
g [ ; Veau des monts du Velay : veav de lait fermier élevé en Haute-Loire

Agneau : Allaitons de [Aveyron
Porc : porc Rhonalpin




Pour une meilleure organisation

Merci de passer vos commandes :
au magasin
par mail : dbuissontraiteur@gmail.com

Date limite des commandes
Noél: le 19 decembre
Saint Sylvestre : le 26 décembre

Réception des commandes entre 15H30 et 18H00
Noél: le 24 décembre
Saint Sylvestre : le 31 décembre

Nos fermetures
Lundi 19 décembre et lundi 26 décembre 2022

Du 1er au 04 janvier 2023
Réouverture

Le jeudi 05 janvier 2023 a 8H00

khkdkh okt
Toute lequipe de la
Maison Buisson

vous souhaite de bonnes fétes de fin
dannée




